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Assegurament de la qualitat en productes carnis fermentats assecats 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                                                            Jordi Bernardo 
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Com son els nostres 

consumidors? 
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Què busquen en el nostes productes? 
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Quina és el camí per a satisfer les expectatives dels nostres 

clients? 
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Qualitat 
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Significats de la paraula qualitat 
 

“”Conjunt d’atributs que constitueixen les característiques del 

producte” 

 

Complir amb les especificacions i amb total conformitat amb els 

requeriments 

 

Qualitat en un producte o servei, no és el que proveïdor hi posa. És el 

que el consumidor està disposat a pagar per obtenir-lo.(P. Drucker) 

 

“Els productes ha de ser fabricats sempre de la mateixa manera i amb 

totes les garanties sanitàries 
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 Els productes curats fermentats de casa nostre 
 

 

 

 

 

Carn picada i assaonada 

 

Embotida 

 

Fermentada, madurada/assecada  

 
  

    PRODUCTES 
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Alguns Ingredients Característics 

 

Carn de porc (Barreja de carn magre i greixosa) 

 

Sal 

 

Sals curants 

 

Espècies, carbohidrats 

 

Cultius iniciadors 

    INGREDIENTS 
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    El nostres productes 

son vius 
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Principals  FASES dels procés   

 
    

  La fermentació  i la evolució del pH 

    

   La evolució de la aw 
 

   

  Maduració I conducció del florit 
    

     PROCÈS 
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  Fermentació  i evolució del  pH 

    

      

    FERMENTACIÓ  
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     aw  
Activitat  d’aigua aw  

 

Es la pressió parcial de vapor d’aigua d’una substancia dividida per la 

pressió parcial de vapor de l’aigua pura a la mateixa temperatura 

 

La pressió parcial de vapor depèn de la quantitat de sal i altres soluts 

que estan dissolts amb l’aigua 
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     aw  
aw i embotits assecats fermentats 

 

El valor aw  està  relacionat amb el contingut d’aigua i el contingut de 

sal/soluts de la mescla inicial. Aquesta relació és molt important 
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   aw i activitat microbiana 
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El procés de madurat/assecat 
 

 

 Tª  

  

 i HR 
 

  

  
   

   MADURAT/ASSECAT 
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Paràmetres de qualitat     

   Rendiment 

   pH 

   aw  
   Aspecte extern 

   Duresa 

   Organolèpsia 

 

Aquests (entre d’altres) son els  paràmetres i mesures objectives que 

definiran “la qualitat” dels nostres productes en el mercat. 

 

 
Com podem assegurar lot a lot la Qualitat? 

    PRODUCTES 
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Cop d’ull als ingredients 

  

La Carn  
Els paràmetres essencials que composen  la carn son 

  

Humitat 

Proteïna 

Greix 

Cendres( contingut inorgànic ) 

…i càrrega microbiològica 

 

Sal 

Sals curants 

Carbohidrats 
Espècies 
 
     

   INGREDIENTS / CARN 
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     La CARN 
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Tots els valors dels paràmetres carnis estan relacions entre ells 

  

 Coneixent-ne un es poden saber els altres (aprox.) 

 

   

   L’índex de Feder es constant 

 

   ...i el contingut de cendres, també 

 

 

 

Aleshores si sabem en contingut de greix, podem calcular els continguts 

d’aigua  i proteïna 
 
 
     

     La CARN 
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Si el contingut de greix està assegurat/fixat 

    

 

Els altres paràmetres de la carn, també 

 

És a dir 

 

La humitat o contingut d’aigua 

 

 la proteïna 

 

Queden  igualment  fixats 
 
 
 
 
     

 CONTROL del contingut de GREIX  
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ÉS IMPORTANT ASSEGURAR LA RECEPTA  

 

ELS INGREDIENTS  I ADDITIUS  
 

HAN D’ESTAR  SEMPRE  

 

 

CORRECTAMENT FORMULATS I DOSIFICATS 
     

    INGREDIENTS 
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aw  
 

 

 

Amb tot el que hem dit tenim aquest paràmetre controlat al inici del 

procés.   

 

    
 
 
 
     

  PARAMETRES DE CONTROL 
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Control de la Fermentació 
 

El govern de la fermentació: 

 

Condicions d’humitat I temperatura dels assecadors 

 

Tipus i continguts  dels carbohidrats de la recepta 

  

El valor i la evolució de  aw 
    

Tots aquests paràmetres estan involucrats en la evolució de pH 
 
 
     

  PARAMETRES DE CONTROL 
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Condicions 

climàtiques  

dels assecadors 
 

La pèrdua d’aigua està 

directament relacionada amb 

la aw interna dels productes i 

les condicions de HR i Tª dels 

assecadors 

 

El Gradient entre aw interna  i 

la HR externa del assecador 

ens indicarà la velocitat 

d’assecat     

 EL PROCÉS D’ASSECAT/MADURAT 
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Climate conditions of Climate Chambers,  

 

Parameters which are taking place here 

 

 Internal: aw  and pH 

 External: RH same pathway 
       
 
 
     

 PROCÉS D’ASSECAT/MADURAT 

Parametres que contemplem 
  

  

 Interns: aw  i pH 

 Externs: HR i Tª 

 

El procés d’assecat ha de seguir sempre les 

mateixes pautes    
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Producte acabat 
 

 

Quins paràmetres hem d’analitzar/controlar? 

 

 

1) Rendiment i pes final 

 

 

2)  pH i aw 

 

 

3) Aspectes Organolèptics 
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 Rendiment  i pes final  

 

 

El rendiment per la seva importancia 

económica  I de  qualitat 

 

El pes, perque és un contracte amb 

els nostresclients 

 

 

   PRODUCTE ACABAT 
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pH i aw 
     

   PRODUCTE ACABAT 
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Aspectes Organoleptics 

 

 
 

 

Aspectes interns  

1) Color 

2) contingut de Greix 

3) Aspecte del tall  

4) Gust 
     

   PRODUCTE ACABAT 
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Aspectes Organoleptics  2 
 

 

Aspects externs 

1) La aparença 
2) La duresa 

 
 
 
     

   PRODUCTE ACABAT 
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   PRODUCTE ACABAT 
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   PRODUCTE ACABAT 
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Què ens passa  

si  

El contingut de greix és massa baix 
     

    RESUM 
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El contingut d’aigua de la mescla inicial és massa alt 

 aw inicial també és massa alta 

 

pH pot baixar més i més ràpid durant la etapa fermentativa 

 

Les minves d’assecat evolucionen fora del patró estàndard 

 

Quan el producte aconsegueix el rendiment  de qualitat fixat, 

 

No és correcte 

 És massa tou 

 La evolució del florit pot no ser la adequada 

 La textura tampoc es correcte 

 

El producte pot no ser estable des del punt de vista microbiológic  

    RESUM 
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Què ens passa  

si  

El contingut de greix és massa Alt 
 

 
    

     RESUM 
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El contingut d’aigua de la mescla inicial és massa baix 

 

 

 aw al inici també és massa baixa 

 

La fermentació éstà fora de la pauta. Si  aw  és massa 

baixa la pot bloquejar 

 

 

pH també pot està fora de  pauta 

 

….     

     RESUM 
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… Amb tots els cassos quan els productes 

arribin al mercat , 

 

tenim el risc  

 
que siguin rebutjats pels consumidors  

    

     RESUM 
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Un dels camíns  que tenim per assegurar  

La Qualitat 

Dels nostres productes curats fermentats  

  

        s’aconsegueix via el control del greix  de les formulacions  

       

 i n’hem explicat les bases teóriques que ho poden corroborar 

     




